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Queserias del Tiétar se ha convertido en un referente de sabor, calidad y profesionalidad. Sus quesos de cabra han traspasado
fronteras y han sido galardonados con prestigiosos premios internacionales, sin faltar el reconocimiento en su propia tierra
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UESERIAS del Tiétar figura ya

en todos los listados interna-
cionales de los grandes quesos.
Reconocimientos y premios con-
vierten a esta empresa en una de
las mejores productoras de este
derivado de la leche de cabra, que
no se ha conformado con ser el
mejor queso del Valle del Tiétar,
sino que ha sabido traspasar fron-
teras en su propio pais y en el ex-
tranjero. Por algo sera.

Los l'ECOI’IOCi.ﬂ]_iEI‘ltOS, tanto en
Espana como fuera de las fronteras
han sido inmejorables. Hay que des-
tacar tres medallas de oro: la Inter-
national London Cheese Exhibition,
elWorld Cheese Award 2000 y el Pre-
mio al Mejor Queso de Cabra 2003
en el concurso Gourmet Quesos.

Es dificil sintetizar en pocas pa-
labras los esfuerzos de una familia
que ha sacado adelante un nego-
cio que ha superado sus propias
expectativas. Rafael Sdez y todo su
clan y colaboradores han sido pre-
miados en todo el mundo no sélo
por su sabor y presentacion, sino

por su dedicacién y empeno. Los

" quesos como Monte Enebro y Ca-

bra del Tiétar quizd sean los mas
conocidos de entre los que esta
empresa elabora dia a dfa con es-
fuerzoy empeno.

Desde los inicios de esta casa
va han pasado muchos anos, sa-
crificados e inciertos al principio
y con mucho riesgo, pero con una
constante fe ciega en el propdsi-
to. Todo fue un continuo experi-
mentar, duro trabajo y mdximo
riesgo; pero finalmente, el resul-
tado estd a la vista.

Su produccion anual ya sobre-
pasa los 165.000 kilos y cada vez -
se va aumentando un poco mas la
produccion. A pesar de que les
gusta que les llamen artesanos, la
profesionalidad, investigaciony
modernidad de su trabajo son una
constante en su produccion. En
los tiempos que corren, Queserias
del Tiétar ha sabido conjugar tra-
dicién y modernidad, ofreciendo
el mejor sabor elaborado con la
mejor tecnologia.

Valle del Tiétar

Comarca de Avila situada al Sur de la Sierra de Gredos




